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Antrag auf Nichtnennung 



Rechercheantrag genn. § 43 Abs. 1 Satz 1 PatG ist gestellt 
@ Verpackungsfolie fur Lebensmittel 

(§) Die Erfindung betrifft eine Verpackungsfolie fur Lebens- 
mittel, insbesondere fur Fieischprodukte. Ste ist zur Erho- 
hung ihrer ReiSfestigkeit mit einem Netz verbunden, was 
mitteis eines Klebstoffes erfolgt. Nach Einfullen der Lebens- 
mittel wird der Klebstoff gelost, worauf das Netz ohne 
Zerstorung der Folie abgezogen werden kann. 
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Beschreibung 



Die Erfindung betrifft eine Verpackungsfolie fur Le- 
bensmittel, insbesondere fiir Fleisch-, Wurst- oder 
Fischprodukte, wobei die Folie fiir den Verzehr geeig- 
net ist und zur Erhohung der ReiBfestigkeit ein Netz an 
der Folic an liegt. 

Derartige Verpackungsfolien haben ein groBes Ein- 
satzgebiet und steilen einen hochwertigen Ersatz fiir 
naturliche Darme dar. Dariiber hinaus sind sie aber auch 
zur Verpackung von Lebensmittein geeignet. die man 
wegen ihrer GroBe oder Form nicht in Naturdarme 
abfullen kann. Allgemein sind sie fur die Verpackung 
von alien Arten eiweiBhaltiger Lebensmittel besonders 
geeignet, wobei sie mit dem EiweiB der Lebensmittel 
eine Verbindung eingehen konnea Grundsatzlich kann 
es sich dabei um tierisches oder pflanzliches EiweiB han- 
deln. 

Allerdings sind die beschriebenen Verpackungsfolien 
nicht besonders reiBfest; sie mussen da her, solange sie 
sich noch nicht mit dem EiweiB der Lebensmittel ver- 
bunden haben, vorsichtig behandelt bzw. durch zusatzli- 
che MaBnahmen verstarkt werden. Eine weit verbreite- 
te MaBnahme zum Schutz der Folie besteht darin. daB 
man sie mit einem Netz umgibt, das in der Lage ist, das 
Gewicht der Lebensmittel und die daraus bei der Verar- 
beitung resultierenden Krafte aufzufangea 

So laBt man zur Automatisierung der WursthersteU 
lung Wurstmasse, Folie und Netz direkt aus einem Dop- 
peifiillrohr austreten. Dabei ergeben sich jedoch 
Schwierigkeiten, insbesondere wenn die Folie zu einem 
Schlauch oder dergleichen geformt wird. So kann bis 
heute nicht zuveriassig gewahrleistet werden, daB sich 
die Rander der FoUe gleichmaBig uberlappen und aus- 
reichend fest miteinander verbunden werden. Infolge- 
dessen kommt es in diesem Bereich immer wieder zu 
Lochern oder Rissen, an denen die Fleisch- oder Wurst- 
fuUung austritt Die Fullung verbindet sich dann durch 
Koagulation mit dem Netz und beim anschiieBenden 
Abziehen des Netzes wird die Fullung teilweise heraus- 
gerissen. 

AuBerdem ist das beschriebene Verfahren, gleichgiil- 
tig, ob die EiweiBfolie manuell oder automatisch mit 
einem Netz uberzogen wird, sehr aufwendig. 

Davon ausgehend liegt der Erfindung die Aufgabe 
zugrunde, eine Verpackungsfolie und ein Verfahren 
zum Verpacken von Lebensmittein anzugeben, die qua- 
nta tiv hochwertig sind, fiir die verpackten Lebensmittel 
einen guten Schutz sicherstellen, der Automatisierung 
zuganglich sind, Lebensmittel in unterschiedlichster 
Form zu verpacken gestatten und kostengiinstig in der 
Herstellung bzw. Durchfuhrung sind. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch gelost, 
daB die Folie und das Netz nicht mehr separat aufge- 
bracht. sondem durch einen lebensmittelrechtlich unbe- 
denklichen Klebstoff losbar miteinander verbunden 
sind 

Dadurch daB Folie und Netz aneinander fbciert sind, 
ergeben sich wesentliche Vorteile bei der Verarbeitung. 
Zum einen kann die Folie nicht mehr unter dem Netz 
hin- und herrutschen und infolgedessen auch keine Fal- 
ten mehr bilden, die andernorts zu Spannungen oder 
Rissen fiihren. Zum anderen laBt sich das Verbundmate- 
rial aus Folie und Netz sehr viel einfacher und ohne 
RiBgefahr in die fiir die Lebensmittel gewunschten Au- 
Benformen bringen. Einige Formgebungen werden 
durch das Verbundmaterial sogar erstmals moglich, was 
neue, verkaufsfordernde Prasentationsmoglichkeiten 



eroffnet- In diesem Zusammenhang sollten Netz und 
Folie naturlich miteinander verbunden sein, bevor die 
Folie verarbeitet wird, insbesondere bevor die Lebens- 
mittel eingefulit werden. 
5 Neben der Verbundeigenschaft ist fur die Erfindung 
die Losbarkeit des Klebstoffes maBgebiich. Dadurch 
kann das im allgemeinen als unschon und storend emp- 
fundene Netz nach dem Fertigungs-, Koch oder Rei- 
fungsprozeB leicht wieder entfemt werden, weil dann 
10 die Folie hinreichend in Form gehalten wird, so daB ein 
EinreiBen nicht mehr zu befiirchten ist 

Das Losen von Netz und Folie konnte zwar bei ge- 
nauer Dimensionierung der Klebwirkung einfach durch 
mechanisches AbreiBen des Netzes erfoigen. Vorteii- 
15 haft ist jedoch ein Auflosen oder Zersetzen des Kleb- 
stoffes. Dies kann zum Beispiel durch langeren Kontakt 
mit Gasen oder entsprechenden Chemikalien erfoigen. 
Aus lebensmitteh-echtlichen Grunden empfiehlt sich vor 
allem Wasser ais Losungsmittel. Sollten sich in Zukunft 
20 aber andere unbedenkliche Losungsmittel finden, so 
konnen diese selbstverstandlich ebensogut eingesetzt 
werden. 

Zur sachgerechten und qualitativ hochwertigen Ver- 
packung sollte die Folie wasserdampf- und sauerstoff- 
25 durchlassig sein. Als Materialien kommen in erster Linie 
solche in Frage, die sich mit den Lebensmittein. insbe- 
sondere mit deren EiweiB, verbinden. Exemplarisch sei- 
en hier EiweiB, Starke, Cellulose oder eine Mischung 
dieser Stoffe genannt 

Mit dem Begriff "Netz" soil jegliche Art von Material 



30 



gemeint sein, das im wesentlichen zwei Forderungen 
erfullt: Erstens muB es reiBfest sein, um die erwahnte 
Schutzeigenschaft fur die Folie zu gewahrleisten. Zwei- 
tens soUte es vorzugsweise luft- und wasserdampfdurch- 
35 lassig sein, damit die Lebensmittel darin sachgerecht 
reifen und gelagert werden konnen. 

Das Netz ist vorzugsweise ein Gewebe, Gewirke 
Oder Gestricke und besteht aus natiirlichen oder Kunst- 
fasern, wie zum Beispiel Zellwolle, BaumwoUe, Poly- 
40 ethylen, Polypropylen und/oder Polyamid. 

Als Klebstoff eignen sich besonders wasserlosliche 
BClebstoffe, etwa modifizierte Starke und/oder Collagen. 

Die Folie mitsamt ihrem Netz ist vorteilhaft entlang 
zumindest einiger ihrer Rander verbunden, so daB sie 
45 ein Behaltnis, im einfachsten Fall einen Schlauch, formt. 
Durch den Verbund mit dem Netz kann die Folie erst- 
mals entlang der Rander nicht nur geklebt, sondem auch 
genaht oder geheftet werden. Dies ermoglicht eine we- 
sentlich stabilere Verbindung, wodurch der Folie zahl- 
50 reiche neue Anwendungsbereiche erschlossen werdea 
SchlieBlich kann die Folie aus asthetischen Grunden 
Oder zur markenmaBigen Kennzeichnung bedruckt sein. 
Die Schrift wird vorzugsweise auf der Innenseite ange- 
bracht, wozu die Folie transparent oder klar ist. Alterna- 
55 tiv ist aber auch ein Einfarben der gesamten Folie denk- 
bar. 

Konkret hat man sich das erfindungsgemaBe Verfah- 
ren zum Verpacken von Lebensmittein mit der erfin- 
dungsgemaBen Folie folgendermaBen vorzustellen: Zu- 
60 erst werden die Folie und das Netz mit Hilfe des lebens- 
mittelrechtlich unbedenklichen Klebstoffes miteinander 
verkiebt Dann ergeben sich prinzipiell zwei Moglich- 
keiten zur Weiterverarbeitung. Entweder wird das Ver- 
bundmaterial, insbesondere durch Nahen, Heften oder 
65 Kleben, zu einem Behaltnis geformt, wobei Offnungen 
zum Befiillen und gegebenenfalls zur Entluftung freige- 
lassen werden und das Netz zumindest uberwiegend 
auBen 2;u liegen komnit Danach wird da.s Behaltnis mit 
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dem Lebensmittel gefiillt. Alternativ kann das Forinen 
des Behaltnisses auch direkt beim Einfullen der Lebens- 
mittel geschehen, indem diese von der Folie umhiillt 
werden. 

Nach dem Befiillen und nach dem Reifen oder der 5 
Hitzebehandlung oder am Ende des Fertigungsprozes- 
ses hat sich die Folie mit den Lebensmittein unloslich 
verbunden und dann kann das Netz wieder entfernt 
werden. Dies geschieht durcii einfaches Abziehen des 
Netzes nach vorausgegangenem Losen des KJebstoffes. 10 
Das Losen erfolgt zum Teil schon allein durch das Kon- 
denswasser, das sich an den verpackten Lebensmittein 
bildet, Daruber hinaus bietet sich Kochen, Abwaschen 
oder Duschen an, insbesondere dann, wenn dies zur 
Weiterverarbeitung der Lebensmittel sowieso ange- 15 
zeigt ist. AuBerdem hat das Losen des KJebstoffes mit 
Hilfe eines Losungsmittels, insbesondere Wasser, den 
groBen Vorteil, daB die Folie nach dem Entfernen des 
Netzes eine asthetisch ansprechende Oberfiache ohne 
KJebstoffreste aufweist 20 

Patentanspruche 




1. Verpackungsfolie fiir Lebensmittel, insbesondere 
Fleisch-. Wurst- oder Fischprodukte, wobei die Fo- 25 



lie fur den Verzehr geeignet ist und zur Erhohung 
der ReiBfestigkeit ein Netz an der Folie anliegt, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Folie und das 
Netz durch einen lebensmittelrechtlich unbedenkli- 
chen Klebstoff miteinander losbar verbunden sind. 30 
2. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Netz an der dem Lebensmit- 
tel abgewandten Folienseite angeordnet ist 
3- Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Folie aus Cellulose, Starke, 35 
EiweiB oder einer Mischung dieser Stoffe besteht 

4. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Netz ein Gewebe, Gewirke 
Oder Gestricke isL 

5. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 40 
kennzeichnet, daB das Netz aus Zellwolle, Baum- 
wolle, Kunstfasern oder einer Mischung dieser 
Stoffe besteht. 

6. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Klebstoff fliissigkeitsloslich 45 
ist 

7. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Klebstoff modifizierte Star- 
ke oder Collagen enthait 

8. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 50 
kennzeichnet, daB sie entlang zumindest einiger ih- 
rer Rander verbunden ist, so daB sie ein Behaltnis, 
insbesondere einen Schlauch, formt 

9. Verpackungsfolie nach Anspruch 8, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Verbindung entlang der Ran- 55 
der genaht, geheftet oder geklebt ist 

10. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB sie, insbesondere an ihrer Innen- 
seite, bedruckt ist 

11. Verfahren zum Verpacken von Lebensmittein, go 
insbesondere von Fleisch-, Wurst- oder Fischpro- 
dukten, mit einer Folie, die zum Verzehr geeignet 
ist, und mit einem Netz, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Folie und das Netz vor dem Einfullen der 
Lebensmittel durch einen lebensmittelrechtlich un- 55 
bedenklichen Klebstoff miteinander verklebt wer- 
den. 

12. Verfahren nach Anspruch 11, dadurch gekenn- 



zeichnet, daB die Folie, insbesondere durch Nahen, 
Heften oder Kleben, zu einem Behaltnis geformt 
wird, wobei das Netz uberwiegend auBen zu liegen 
kommt 

13. Verfahren nach Anspruch 1 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Klebstoff, insbesondere durch 
Wasser, nach dem Befiillen der Folie mit Lebens- 
mittein gelost wird 

14. Verfahren nach Anspruch 13, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Losen mittels Wasser durch Ko- 
chen oder Abwaschen erfolgt 

15. Verfahren nach Anspruch 11, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Netz nach dem Verpacken und 
gegebenenfalls einer Weiterbehandlung der Le- 
bensmittel von der Folie abgezogen wird. 
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